Niels-Stensen-Kliniken

Dessert- und Gebdackplan

Tag: Art.Nr: Artikel: Artikel:
Spritzgebacka,at.ceg) oder Obst
Mo (Andreaswerk)
Bio J_I(_)ghurt Himbeer() oder Obst
Di 489509 (Transgourmet)
Cookies schwarz/weiB(a,a1,g,c,hh1,h2) oder Obst
Mi 598570 (Transgourmet)
Apfelmus ohne Zucker3) oder Obst
Do 837408 (transgourmet)
Linzer Platzchen(a,ai,ce) oder Obst
Er (Andreaswerk)
Sc:oko—Puddmg(g) oder Obst
sa 241988 (Transgourmet)
Kuchen(a,at,cgh) oder Obst
So (Backer)

Stand: 10.11.2025/R.L.
Zusatzstoffe: IFarbsstoff 2Konservierungsstoff 3Antioxidansmittel *Geschmacksverstarker >geschwefelt égeschwarzt
7gewachst 8Phosphat °SuRungsmittel Ounter Schutzatmosphare verpackt
Allergene: 2glutenhaltige Getreide 2'Weizen #2Roggen 23Gerste **Hafer 2>Dinkel PKrebstiere °Ei 9Fisch ¢Erdniisse
fSoja eMilch "Schalenfriichte "Haselnuss "2Mandeln "3 Cashewnuss MWalnuss ""Macadamianuss

héparanuss "’Pekannuss "8Pistazie 'Sellerie ISenf kKSesam 'Lupinen ™Schwefeldioxid/Sulfite "Weichtiere

Technologisch unvermeidbare Spuren der genannten Zusatzstoffe/Allergene kdnnen nicht ausgeschlossen werden!



